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Parfite po amerykansku 200g
lody waniliowe przektadane gorgcym sosem z prawdziwej
czekolady z kawatkami soczystych wisni i orzechéw wioskich
Parfite der amerikanischen

Vanilleeis mit scharfer Sauce mit Stiickchen echter Schokolade,
saftige Kirschen und Walniisse geschichteten

Szarlotka na goraco 16 zt
podana z karmelizowanym sosem i orzechami 120 g
HeiBe Apfelstrudel

serviert mit karamellisierten Sauce und Niisse

Mrozony Krakan 18 zi
intrygujgce potgczenie smaku pomaranczy i czekolady
w postaci delikatnej pianki 150 g
Gefrorenen Schlagsahne Schokolade-Orange Aroma
Puchar lodowy z owocami 16 zt
Becher-Eis mit Friichten 1709

N aﬂaepszt dla dzieei
A Besten fiir Kinder

Kociotek Misia Uszatka 8 zt

bulion z makaronem i marchewkg 200g
Wasserkocher des Ohrenrobber-Bérs - Brithe mit Nudeln
und Mdhren

Puszysty nalesnik 12 z}
ze Swiezym serkiem waniliowym przygotowanym
na stodko 150¢g

Locker Pfannkuchen mit frisch geriebenem Kéase mit siil3er
Vanille hergestellt

Paluszki rybne 12 z}
z frytkami, suréwkg z marchewki i jabtka.
100g/100g/100g

Fischstdbchen mit Pommes frites und Franzésisch Krautsalat
mit Karotten und Apfel.

Pateczki Buffalo 12 z}
z kurczaka przyrzadzone tagodnie z frytkami i mtodg
kapusta. 100g/100g/100g

Buffalo Hiihnchen Stiicks vorsichtig mit Pommes frites
und jungen Kohl leicht gekocht.
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Zapraszamy codziennie
od 15:00 do 22:00
Wir Laden jeden Tag von 15:00 zu 22:00 ein
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1 Szef Kuchni- ————
: Damian Chmielewski I

Szef kuchni poleca
Der Kiichenchef empfiehlt

Puszysty omlet z owocami

czyli zasmakuj lata 25049
Lockere Omelette mit Obst also schmeckte den
Sommer

Barmani zapraszajg na

Barkeeper laden zu

1 Orzezwiajace Koktajle

: truskawkowe, czekoladowe, waniliowe
I Erfrischende Cocktails Erdbeere, Schokolade, Vanille



Wioskie klimatyY

Przystawki - vorspeisen

Bruscetta 13 z}

zapiekana z pomidorem i mozzarellg 1509

Bruscetta - Uberbacken mit Tomaten und Mozzarella
Sataty - salat

Satatka z grillowanym kurczakiem 250g 22 z}

oraz miksem safat, pomidorem, ogérkiem, cebula, wszystko
podlane sosem czosnkowym z chrupigcymi grzankami

Salat mit gegrilltem Hiihnchen - Mix Salat, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln mit gegrilltem Hiihnchen, Die So3e mit knusprigem
Knoblauch-Croutons

Satatka z camembertem zapiekanym 250g 23 zt
podanym z orzechami wtoskimi na satacie lodowej z pomidorem,
winogronem i nutkg sosu balsamicznego

Salat mit gebackenem Camembert - Gebackene Camembert
mit Walniissen auf Eisbergsalat, Tomaten, Trauben serviert

mit einem Hauch von Balsamico-Sauce

Makarony - Nudeln

Tagiatelle a’laboscaiola 20 zt
z grzybami, suszonymi pomidorami, boczkiem oraz natkg
pietruszki 300g
Tagliatelle a la boscaiola - Mit Pilzen, getrockneten Tomaten,
Speck und griine Petersilie

Penne a’la SCALIANO 19 zi
z pomidorami, oliwkami, czosnkiem, ziarnem stonecznika
oraz szpinakiem 300g
Penne a'la SCALIANO - Tomaten, Oliven, Knoblauch,
Sonnenblumenkerne, Spinat

Zupy - Suppen
Witoska zupa pomidorowa 12 z}
z grzankami ziotowo- czosnkowymi 3009

Italienische Tomatensuppe mit Krduter-und Knoblauch-Croutons

Dania gtéwne - Hauptgericht
Losos pacyficzny w boczku 1509/120g/100g
z polenta i szpinakiem podlany sosem rozmarynowym
Pazifischer Lachs im Speckmantel- mit Polenta und Spinat,
mit Rosmarin-Sauce

35zt

Rolady z kurzej piersi 32 z}
w towarzystwie suszonych pomidoréw i oliwek podane na dzikim
ryzu i szpinaku duszonym z czosnkiem

1509/150g/100g
Roulade aus Hiihnerfilet -mit sonnengetrockneten Tomaten
und Oliven, mit Wildreis serviert getrocknet gediinstete Spinat
mit Knoblauch

Poledwiczka wieprzowa 37 zt

z prawdziwkami pod serem gorgonzola z ziemniakamigratien
oraz bukietem warzyw gotowanych. 150g/120g/100g
Schweinefilet -mit Champignons in einer Gorgonzola

mit Kartoffeln gekocht Gemu

Polskie klimatyY

Cos szybkiego na zab - Fiwas Schnelles

Sledz w oleju 10 zt
z cebulkg podawany na jabtku 1509
Hering In dem Ol mit Zwiebel auf einen Apfel serviert

Zupy - Suppen
Ros6t z kotdunami 300g 10 z}
Hiihnersuppe mit Knédel
Barszcz czerwony z krokietem 300g 12 zt
Rote-Riiben-Suppe mit Kroketten
Zupa gulaszowa podana w kociotku 500 g 20 zt
Gulasch Serviert in einem Kessel

Pierogi - Teigtaschen

Ruskie 14 z}

okraszone podsmazonym boczkiem i cebulkg oraz sowitg porcjg

gestej Smietany 300g

Russisch -Garniert mit angebraten Speck und Zwiebel

und eine gro3ziigige Portion der dicken Sahne

Z kapusta i grzybami 14 zt
okraszone podsmazonym boczkiem i cebulkg 300g

Mit Kraut und Pilzen Garniert mit angebraten Speck und Zwiebel

Dania gléwne = Hauptgericht

Pstrag smazony

z mastem czosnkowo-ziofowym podany z ziemniakami
gratien i mfodg kapustg 1szt/1209/100g
Gebratene Forelle mit Krauter-Knoblauchbutter, serviert
mit Kartoffeln Gratien mit jungem Kohl

31zt

Tradycyjny schabowy 26 zt
smazony na smalcu, podany w towarzystwie kapusty
zasmazanej oraz ziemniakow. 1509/120g/100g
Traditionelles Schweinekotelett gebraten in Speck,

in der Gesellschaft von Brat Kohl und Kartoffeln serviert.

Patelnia strudzonego wedrowca 47 zt
pier$ z kurczaka, stek z karczku, grillowane Zeberka, fyzka
kapusty zasmazanej, ziemniaki opiekane, kwaszony ogorek.
100g/100g/100g/100g/100g/100g
Braten miide Wanderer - Hadhnchenbrust, Steak mit Hals, Rippen
Grill, gebratene.l 6ffel Kom Kartoffeln und Gurken.Pickles. v
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